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Pastella Senza Glutine

Dimensione ct. (cm): L 10 x P 38 x H 23

Dimensione busta (cm): L 9,5 x P 7 x H 19,5 Codice Ean: 8009355001528 Iva: 10% Quantità per ct: 6 Ct. per strato: 24 Strati per pallet: 4 Ct. per pallet: 96

Confezione: busta da 300 g Scadenza (TMC): 24 mesi Ingredienti: farina di riso; fiocchi di mais: mais, zuccheri; sale; amido di mais; addensante: E464; agenti lievitanti: bicarbonato
di sodio; fosfato monocalcio; acido malico; aglio in polvere; cipolla in polvere.

SCHEDA TECNICA

La farina di riso e il mais vengono sottoposte a 
tostatura specifica per:

Esaltarne il profilo aromatico

Prolungarne la scadenza (24 mesi)

Tostatura specifica
2

1
La nostra selezione

Farina di riso e mais sono gli ingredienti principali di Pastella Le Farine Magiche. 
Le farine sono realizzate con chicchi selezionati per il loro profilo aromatico, il 

gusto e il colore. Per garantirti una nuova esperienza di gusto.

Farina di riso con aggiunta di ingredienti accuratamente selezionati.

3
La Combinazione

L’equilibrio armonico delle farine tostate, dei 
fiocchi di mais e del lievito rendono Pastella Le 

Farine Magiche un prodotto unico. Ogni 
ingrediente è stato perfettamente dosato per garantirti 
un fritto pastellato perfetto.  Mantiene tenera, 
morbida e succosa la polpa di carne, di pesce e di 

verdure. Creando una fragrante e soffice nuvola di 
gustosa pastella.


