SCHEDE TECNICHE pi1 PRODOTTO FINITO

FARINE DI ALTA QUALITA’
TIPOLOGIA
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2. Tluvola Super e
1l mulin di Napali '
SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO
DATI GENERALI
Dichiarazioni Farina di Grano Tenero Confezionamento Sacchi : carta-cellulosa poli-accopplato
ﬂ ¢ i sensi dedla nomativa alimenare Wgenle aliment
Prodiotio in ALK 2] DP.R. Smarzo 2013, n. 41 Eulﬂﬂm -
TALAN Produc]. o L Rif. Legge DPR 09022001, n. 187 —
2] Legge (4/0767 n.580 Materia prima Grano Tener  (tilicum aestivim)

£ Reg. (UE) N.97/2010; Disciplinare Mipal_24.05.04

Prodotto Fif‘_m'_ Farina di Grano Tenero | Ip0 0"

=z
' TP nasce dalla ricerca & sviluppo in gbbinamento a Nuvola per la
" preparazione di impasti VOLUMINOSI e ALVEOLATI, per coloro che ricercano la

1 perfezione delle FORME e dei SAPORI nel cornicione.

Puo essere utilizzata come alternativa forte a Nuvola o per la preparazione di
ki PREFERMENTI, BIGHE e PASTE DA RIPORTO

e 10 IMEEEITE 6 un prodotio [TTRATNAVAYNNE risultato di accurata selezione di grani ad

| Fhueia Sunes

Mode in TALY ALTA FERMENTAZIONE senza additivi ne conservanti. caruTo
Conservazione , Temperatura di stoccaggio (luogo fresco e aeralo & non esposto alla luce direlta solare) oplimum: 20+24 *C
fo Umidita pip massma | 15,50 %
T.M.C.Shelf life | Rif.to: data di insacco Lotto | Process line jgg. Date/day m Unia (B uc. JFEI
PROPRIETA’' REOLOGICHE
= N Ind. Panificabilta W: 320+340 Elasticita PIL: 0,50+0,60

uang;n:g #  Farinogramma Assorbimento: 60+62 Stabilita: 12'+ 14' | Grado di caduta: 30+60
ey s | Sviluppo: 3'00"+ 4'00"
i  Indice di Hagberg Attivita Enzimatica: Glutine secco (%): 13,00 + 13,50
Falling Number 240 + 260 Parametri $T0 PROCESS >12

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE E NUTRIZIONALI

(walorl med: - rifarimenta 100 g. df prodotte finita) MICRONUTRIENTI

Parametro Linifa i Misura Parametro Linitd oi Misura SALI MINERALI VITAMINE

% ! () L] [vaor e
Proteine pip 1350 | "% | Fibre alimentan pp EEREd Bl e
Grassi pip 120 |  +o30 Salo V. x 2.8 ) | 0,007 - Fosfom | 185 mgl 008
di cul ac. grassi satun 0,20 | | =il . -
Carboidrati pfp 68,40 £3. Cener pp — sostanza secca | 0,60 Potassio | 1% I,':‘;: e
di cul zucchen 1,10 | ViamneE |
* CARATTERISTICHE BIOLOGICHE - FILTH TEST | ¥ Vaione hiokxpico def Fith fest Regolare - 5TD | Pammeln < inferiore of Limitl df legge
* CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE | ¥ Micutor endogens ed ssogene Al Quaild | Paramati < Inferior & Limiti of legge |

* RESIDUIE MICROPARTICELLARI
. OGM

ANTIMO CAPUTO 5.R.L. ANTICO MULING ANTIMO CAPUTO -

¢ Vel df wfarimenio Nomadia Alta Qualita
b Vailn o dlenmenio Normada Assenli
b Vit o dlenmenio Normat Assenli

Paampri < Infenore @ Limill df legpe
Paramele < Infenore @ Limill dF legge

Paamai  Assentl | Ogm free 9 |

STABILIMENTO IN CORSO San GIovanml A TEDUCOO, 55 - NAPLES — ItaLy



